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Nr 16              
  

 

 
 
 
Gazetka Szkoğy Podstawowej Nr 2 
im. Michağa Kajki w Nidzicy     
 
 
 
šwiņt cudownych, biaġych i miġych 

ŭebyŢmy w radoŢci je wszyscy spŋdzili 

Niech szczŋŢcie i spok·j w naszych domach zagoŢcié 

 

ŭyczy Redakcja Kurierka 

 
 
 
  W numerze: 
 

- wigilijne zwyczaje, 

- tradycje ŜwiŃteczne w innych krajach, 

- pyszne przepisy kulinarne, 

- Nowy Rok, 

 - DzieŒ Babci i Dziadka,   

- przepisy kulinarne 

i wiele innych ciekawych informacji... 
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Tradycje šwiņteczne 

W Polsce ǿƛŜŎȊŜǊȊŀ ǿƛƎƛƭƛƧƴŀ ǊƻȊǇƻŎȊȅƴŀ ǎƛť Ǉƻ ȊŀǇŀŘƴƛťŎƛǳ ȊƳǊƻƪǳΣ ƎŘȅ ƴŀ ƴƛŜōƛŜ ǇƻƧŀǿƛ 

ǎƛť ǇƛŜǊǿǎȊŀ ƎǿƛŀȊŘŀΦ ²ǘŜŘȅ ŎŀƱŀ ǊƻŘȊƛƴŀ ƎǊƻƳŀŘȊƛ ǎƛť ǿ ƧŜŘƴȅƳ ǇƻƪƻƧǳΣ ǇǊȊȅ ǎǘƻƭŜ ƴŀƪǊȅǘȅƳ 

ōƛŀƱȅƳ ƻōǊǳǎŜƳΦ tƻŘ ƴƛƳ ǊƻȊƱƻȍƻƴŜ ƧŜǎǘ ǎƛŀƴƻΦ YƛŜŘȅ Ƨǳȍ ǿǎȊȅǎŎȅ ŘƻƳƻǿƴƛŎȅ ǎǘŀƴŊ ǿƻƪƽƱ 

ǎǘƻƱǳΣ ƴŀƧǎǘŀǊǎȊŀ ƻǎƻōŀ ǿ ǊƻŘȊƛƴƛŜ ǊƻȊǇƻŎȊȅƴŀ ƳƻŘƭƛǘǿťΣ ƻŘŎȊȅǘǳƧŜ ŦǊŀƎƳŜƴǘ tƛǎƳŀ ǏǿΦ                  

ƻ ƴŀǊƻŘȊƛƴŀŎƘ WŜȊǳǎŀΣ ƴŀǎǘťǇƴƛŜ ōƛŜǊȊŜ Ȋ ǘŀƭŜǊȊȅƪŀ ōƛŀƱȅ ƻǇƱŀǘŜƪΣ ǇƻŘŎƘƻŘȊƛ Řƻ ƪŀȍŘŜƎƻΣ 

ƱŀƳƛŜ ǎƛť ƴƛƳ ƛ ǎƪƱŀŘŀ ȍȅŎȊŜƴƛŀΦ ² ŎȊŀǎƛŜ ²ƛƎƛƭƛƛ ƴŀƧǿŀȍƴƛŜƧǎȊȅ ƧŜǎǘ ƻǇƱŀǘŜƪ ƛ ȊŀǿǎȊŜ ǇƛŜǊǿǎȊȅΦ 

5ƻǇƛŜǊƻΣ ƎŘȅ ǇƻŘȊƛŜƭƛƳȅ ǎƛť ƻǇƱŀǘƪƛŜƳΣ ƳƻȍŜƳȅ ǎƪƻǎȊǘƻǿŀŏ ŎȊŜǊǿƻƴŜƎƻ ōŀǊǎȊŎȊǳ Ȋ ǳǎȊƪŀƳƛΣ 

ŎȊŀǊƴŜƎƻ ƳŀƪǳΣ ōǊŊȊƻǿȅŎƘ ƻǊȊŜŎƘƽǿ ƛ ǎǊŜōǊƴȅŎƘ ǊȅōΦ tǊȊŜŘǘŜƳ ƴƛŜ ǿȅǇŀŘŀ ǏǇƛŜǿŀŏ ƴŀǿŜǘ 

ƪƻƭťŘΦ 

W Hiszpanii oŘǇƻǿƛŜŘƴƛƪƛŜƳ ƻǇƱŀǘƪŀ ƧŜǎǘ ŎƘŀƱǿŀ. Przed  .ƻȍȅƳ bŀǊƻŘȊŜƴƛŜƳ ƪŀȍŘŀ 

ǊƻŘȊƛƴŀ ƘƛǎȊǇŀƵǎƪŀ ȊŀƻǇŀǘǊǳƧŜ ǎƛť ǿ ƴƻǿŊ ǎȊƻǇƪťΦ ²ƛƎƛƭƛƧƴŀ ǿƛŜŎȊŜǊȊŀ ǊƻȊǇƻŎȊȅƴŀ ǎƛť                  

Ǉƻ ǇŀǎǘŜǊŎŜΦ bŀǎǘťǇƴƛŜ ǿǎȊȅǎŎȅ ǿȅŎƘƻŘȊŊ ƴŀ ǳƭƛŎŜ ƻǏǿƛŜǘƭƻƴŜ ǘȅǎƛŊŎŀƳƛ ōŀǊǿƴȅŎƘ ȍŀǊƽǿŜƪΣ 

ǏǇƛŜǿŀƧŊ ƪƻƭťŘȅΣ ǘŀƵŎȊŊ ƛ ōŀǿƛŊ ǎƛť Řƻ ǊŀƴŀΦ DƱƽǿƴȅƳ ŘŀƴƛŜƳ ƧŜǎǘ ǇƛŜŎȊƻƴŀ Ǌȅōŀ ƻǊŀȊ ϦŎƛŀǎǘƻ 

¢ǊȊŜŎƘ YǊƽƭƛϦΦ tǊŜȊŜƴǘȅ ǊƻȊŘŀǿŀƴŜ ǎŊ с ǎǘȅŎȊƴƛŀ ǿ Ǐǿƛťǘƻ ¢ǊȊŜŎƘ YǊƽƭƛΦ 

W Szwecji |ǿƛťǘŀ .ƻȍŜƎƻ bŀǊƻŘȊŜƴƛŀ  ǊƻȊǇƻŎȊȅƴŀƧŊ ǎƛť ǿ ǇƛŜǊǿǎȊŊ ƴƛŜŘȊƛŜƭť 

adwentu. ¢ǊŀŘȅŎȅƧƴŀ {ȊǿŜŘȊƪŀ ǳŎȊǘŀ ǎƪƱŀŘŀ ǎƛť Ȋ ƛǳǘŦƛsk, czyli rozmoczonej suszonej ryby               

ƻ ŘƻǏŏ ƳŘƱȅƳ ǎƳŀƪǳΦ tƻǘŜƳ ǇƻŘŀƧŜ ǎƛť ƎŀƭŀǊŜǘƪť ǿƛŜǇǊȊƻǿŊΣ ƎƱƻǿƛȊƴť ƛ ŎƘƭŜōΣ ŀ ƴŀ ŘŜǎŜǊ 

ǇƛŜǊƴƛƪƛΦ bƛŜ ǎǘŀǿƛŀ ǎƛť ǿƻƭƴŜƎƻ ƴŀƪǊȅŎƛŀ ƴŀ ǎǘƻƭŜΣ ŀƭŜ Ȋŀ ǘƻ ƻŘǿƛŜŘȊŀ ǎƛť ǎŀƳƻǘƴȅŎƘΦ {ȊǿŜŘȊƛ 

ƴƛŜ ǏǇƛŜǿŀƧŊ ƪƻƭťŘΣ ƭŜŎȊ ǘŀƵŎȊŊ ǿƻƪƽƱ ŎƘƻƛƴƪƛΦ 

We Wġoszech |ǿƛťǘŀ .ƻȍŜƎƻ bŀǊƻŘȊŜƴƛŀ ƳŀƧŊ ǘȅǎƛŊŎƭŜǘƴƛŊ ǘǊŀŘȅŎƧťΦ ²Ʊƻǎƛ ǿȅǎȅƱŀƧŊ ǿƛŜƭŜ 

ƪŀǊǘŜƪ Ȋ ȍȅŎȊŜƴƛŀƳƛ Řƻ ǊƻŘȊƛƴȅ ƛ ǇǊȊȅƧŀŎƛƽƱΦ у ƎǊǳŘƴƛŀ ǳōƛŜǊŀ ǎƛť ŎƘƻƛƴƪť ƻǊŀȊ ōǳŘƻǿŀƴŜ ǎŊ 

ȍƱƽōƪƛ ǿ ƪƻǏŎƛƻƱŀŎƘΦ нп ƎǊǳŘƴƛŀ ƻōŎƘƻŘȊƻƴŀ ƧŜǎǘ ²ƛƎƛƭƛŀ - ǳǊƻŎȊȅǎǘŀ ƪƻƭŀŎƧŀΣ ǇƻŘŎȊŀǎ ƪǘƽǊŜƧ 

ƧŜŘȊƻƴŜ ǎŊ ǘȅǇƻǿŜ ǿƱƻǎƪƛŜ Ŏƛŀǎǘŀ ƴǇΦ ǇŜƴŜǘǘƻƴŜ ƛ ǇŀƴŘƻǊƻΣ ŀ ǘŀƪȍŜ ƴǳƎŀǘΣ ƳƛƎŘŀƱȅ ƛ ƻǊȊŜŎƘȅ 

ƭŀǎƪƻǿŜΦ ²Ʊƻǎƛ ōƛƻǊŊ ǳŘȊƛŀƱ ǿ tŀǎǘŜǊŎŜΦ ² ŎȊŀǎƛŜ .ƻȍŜƎƻ bŀǊƻŘȊŜƴƛŀ ǊƻȊŘŀƧŊ ǇǊŜȊŜƴǘȅΦ 

/ŜƴǘǊŀƭƴŜ ǳƭƛŎŜ wȊȅƳǳ ȊŘƻōƛŊ ǿƛŜƭƪƛŜ ŎƘƻƛƴƪƛΦ 

W Austrii Ǉƻ ǇƛŊǘŜƧ Ǉƻ ǇƻƱǳŘƴƛǳ ǊƻȊōǊȊƳƛŜǿŀ ǿ ƻƪƴŀŎƘ ƳŀƱȅ ŘȊǿƻƴŜŎȊŜƪΦ ¢ƻ ȊƴŀƪΣ                    

ȍŜ ǊƻȊǇƻŎȊȅƴŀ ǎƛť ǏǿƛŊǘŜŎȊƴŀ ƪƻƭŀŎƧŀΦ !ǳǎǘǊƛŀ ƧŜǎǘ ƻƧŎȊȅȊƴŊ ƧŜŘƴŜƧ Ȋ ƴŀƧǇƛťƪƴƛŜƧǎȊȅŎƘ ƪƻƭťŘ                                 

ƴŀ ǏǿƛŜŎƛŜ Ϧ{ǘŀƭƭŜ bŀŎƘǘΣ ƘŜƛƭƛƎŜ ƴŀŎƘǘϦ ό/ƛŎƘŀ ƴƻŎΣ Ǐǿƛťǘŀ ƴƻŎύΦ 

W Danii ƴŀ ²ƛƎƛƭƛť ǇƻŘŀƧŜ ǎƛť ǎƱƻŘƪƛ Ǌȅȍ Ȋ ŎȅƴŀƳƻƴŜƳ ƛ ǇƛŜŎȊƻƴŊ ƎťǏ Ȋ ƧŀōƱƪŀƳƛΦ 
¢ǊŀŘȅŎȅƧƴȅƳ ŘŀƴƛŜƳ ƧŜǎǘ ōǳŘȅƵ Ȋ ǊȅȍŜƳΣ ǿ ƪǘƽǊȅƳ ƎƻǎǇƻŘȅƴƛ ǳƪǊȅǿŀ ƳƛƎŘŀƱΦ Yǘƻ go znajdzie, 

ǘŜƴ ŘƻǎǘŀƧŜ Ǐǿƛƴƪť z marcepanuΣ ƪǘƽǊŀ ȊŀǇŜǿƴƛŀ ǎȊŎȊťǏŎƛŜ ǇǊȊŜȊ ŎŀƱȅ ǊƻƪΦ 

W Meksyku Ƨǳȍ мр ƎǊǳŘƴƛŀ ǿƛŜǎȊŀ ǎƛť ǇƻŘ ǎǳŦƛǘŜƳ Ǉƛƴƛŀǘť - ƎƭƛƴƛŀƴŜ ƴŀŎȊȅƴƛŜ ǿȅǇŜƱƴƛƻƴŜ 

ǎƱƻŘȅŎȊŀƳƛΦ tƻŘ ƴƛŊ ƎǊƻƳŀŘȊŊ ǎƛť ŘȊƛŜŎƛΦ WŜŘƴƻ Ȋ ƴƛŎƘ ǊƻȊōƛƧŀ Ǉƛƴƛŀǘť ƪƛƧŜƳΣ Ŏƻ ǊƻȊǇƻŎȊȅƴŀ 

ǿȅǏŎƛƎ ǿ ȊōƛŜǊŀƴƛǳ ǎƱƻŘȅŎȊȅΦ DƱƽǿƴȅƳ ŘŀƴƛŜƳ ǿƛƎƛƭƛƧƴȅƳ ƧŜǎǘ ǿťŘȊƻƴȅ ŘƻǊǎȊ Ȋ ǇŀǇǊȅƪŊ                    

ƛ ƻƭƛǿŊ ƻǊŀȊ ƳŀƱȅƳƛ ƎǊȊŀƴƪŀƳƛΦ tƻŘŀƧŜ ǎƛť ǊƽǿƴƛŜȍ ǇƛŜŎȊƻƴŜƎƻ ƛƴŘȅƪŀΣ ƻǿƻŎŜ ƛ ǎƱƻŘȅcze. 
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śWIłTECZNE PRZEPISY 

Puszyste pierniczki  
Szukacie przepisu na puszyste miŎkkie pierniczki, kt·re moŮecie szybko 

przygotowaļ? 

Uwielbiam takie pierniczki. Zawsze przygotowuje je wsp·lnie z rodzinŉ. Pierniczki 

sŉ naprawdŎ miŎkkie i puszyste. Nie  wymagajŉ leŮakowania. MoŮna je jeŢļ zaraz 

po przestudzeniu.  

To idealny przepis na  pierniczki              

dla niecierpliwych . Spr·bujcie! 

 

SkĠadniki: 

 
Á 400 g mŉki pszennej  

Á 1 ĠyŮeczka sody oczyszczonej 

Á 5 peĠnych ĠyŮek cukru trzcinowego                           

lub zwykĠego 

Á 3 ĠyŮeczki przyprawy do piernika 

Á 2 ĠyŮeczki naturalnego kakao 

Á 2 jajka  

Á 100 g masĠa 

Á 100 ml pĠynnego miodu  

 

Przygotowanie:  
 

Do mniejszego garnka przekĠadamy masĠo, wlewamy mi·d i wsypujemy cukier 

trzcinowy. Podgrzewamy skĠadniki na maĠej mocy palnika, czŎsto mieszajŉc.              

Nie doprowadzamy naszej òsĠodkiej mieszankió do wrzenia. SkĠadniki powinny siŎ 

rozpuŢciļ i Ġadnie poĠŉczyļ. Garnek zdejmujemy z ognia i odstawiamy                       

do przestudzenia.  

Do miski wsypujemy mŉkŎ pszennŉ, kakao, przyprawŎ do piernika, dodajemy jajka 

i sodŎ oczyszczonŉ. Mieszamy skĠadniki ĠyŮkŉ. 
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NastŎpnie wlewamy naszŉ sĠodkŉ mieszankŎ. Mieszamy skĠadniki drewnianŉ ĠyŮkŉ. 

Gdy to juŮ nie bŎdzie moŮliwe, lekko podsypujemy rŎkŎ mŉkŉ i mieszamy skĠadniki 

tworzŉc coŢ w rodzaju a la kuli. Uwaga! Ciasto bŎdzie siŎ lepiļ! Tak ma byļ.             

Nie dodajemy wiŎcej mŉki. 

Ciasto wkĠadamy do lod·wki do schĠodzenia na okoĠo 10-12 minut. Po tym czasie 

ciasto bŎdzie siŎ juŮ nadawaļ do pracy, przestanie siŎ lepiļ, bŎdzie miŎkkie                 

i plastyczne.  

Piekarnik rozgrzewamy do 180 stopni (grzanie g·ra-d·Ġ, bez termoobiegu). 

Podsypujemy mŉkŉ blat lub matŎ. Odrywamy kawaĠki ciasta i waĠkujemy                 

lub ugniatamy rŎkŉ na gruboŢļ okoĠo 4-5 mm. Grubsze pierniczki sŉ miŎkkie                       

i puszyste, jeŢli zrobicie cieŘsze takie nie wyjdŉ. 

Wycinamy dowolne ksztaĠty. 

Pierniczki ukĠadamy na blaszce wyĠoŮonej papierem do pieczenia. 

Pieczemy na Ţrodkowym poziomie nagrzanego piekarnika przez okoĠo 8-10 minut. 

Pierniczki naleŮy obserwowaļ, kiedy zrobiŉ siŎ puszyste i lekko zĠociste 

wyjmujemy blachŎ. Studzimy pierniczki, przechowujemy w szklanym sĠoju               

lub metalowej puszce.  

Rada: Pierniczki sŉ od razu miŎkkie, jeŢli jednak, by nam stwardniaĠy                    

do pojemnika, w kt·rym je przechowujemy dodajemy kawaĠek jabĠka pokrojonego 

w mniejsze kawaĠki. (wymieniamy je co 2 dni, aby nie spleŢniaĠo). 

 

Smacznego!!! 
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Jesienno-zimowa herbata z miodem i goŬdzikami 

Nadchodzi zima, na dworze robi siŎ coraz chĠodniej. Po powrocie ze 

szkoĠy, mamy ochotŎ owinŉļ siŎ ciepĠym kocem i z kubkiem 

aromatycznej gorŉcej herbaty w dĠoni siŎgnŉļ po ksiŉŮkŎ lub zasiŉŢļ 

przed telewizorem. Mam dla was sprawdzony przepis na przepysznŉ 

herbatŎ z dodatkiem owoc·w cytrusowych, rozgrzewajŉcych 

przypraw i miodu, kt·rŉ przygotowuje w domu razem z mamŉ. 

 

Potrzebujemy:  
¶ 600 ml wrzŉtku 

¶ 1-2 pĠaskie ĠyŮeczki czarnej liŢciastej 

herbaty  

¶ 1 laska cynamonu (moŮna zastŉpiļ 

cynamonem mielonym) 

¶ kilka goŬdzik·w 

¶ 3 plastry  pomaraŘczy 

¶ kilka plasterk·w ŢwieŮego imbiru 

¶ 1-2 ĠyŮeczki naturalnego  miodu od zaprzyjaŬnionego pszczelarza J 

Przygotowanie:  
¶ PomaraŘczŎ sparz i dokĠadnie wyszoruj, a nastŎpnie pokr·j w plasterki. 

¶ Do dzbanka wsyp herbatŎ, dodaj goŬdziki i laskŎ cynamonu i zaparzaj 

przez ok. 3 minuty.  

¶ Napar rozlej do kubk·w lub filiŮanek i odstaw na chwilŎ. 

¶ NastŎpnie dodaj imbir, plastry pomaraŘczy i mi·d. PamiŎtaj, Ůe jeŢli 

dodasz mi·d do zbyt gorŉcego naparu, straci on swoje cenne wĠaŢciwoŢci. 

ŭyczŎ smacznego 

    Przepisy przygotowağa: Zuzanna Kğos, klasa V b. 

 

https://kuchnia.wp.pl/cynamon-wlasciwosci-i-zastosowanie-6054912910333057a
https://kuchnia.wp.pl/tag/pomara%C5%84cza
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šwiņteczne memy 

 

          ťr·dğo: Gazeta Wsp·ğczesna 
 

                                                                                                                         

                                          ťr·dğo: Gazeta.pl 

            ťr·dğo: Onet Kobieta 

   

 

         »ÒĕÄčÏȡ Onet Kobieta 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwspolczesna.pl%2Fmemy-o-swietach-bozego-narodzenia-2020-czyli-swieta-na-wesolo-boze-narodzenie-oczami-internautow-30122020%2Far%2Fc11-15272032&psig=AOvVaw06Q9hDKj9Uq9vR28m6UsfC&ust=1668856314579000&source=images&cd=vfe&ved=0CAMQjB1qFwoTCMjRy7HMt_sCFQAAAAAdAAAAABBo
https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwspolczesna.pl%2Fmemy-o-swietach-bozego-narodzenia-2020-czyli-swieta-na-wesolo-boze-narodzenie-oczami-internautow-30122020%2Far%2Fc11-15272032&psig=AOvVaw06Q9hDKj9Uq9vR28m6UsfC&ust=1668856314579000&source=images&cd=vfe&ved=0CAMQjB1qFwoTCMjRy7HMt_sCFQAAAAAdAAAAABBo
https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fkobieta.onet.pl%2Fboze-narodzenie-memy-swiateczne%2F1s4eq20&psig=AOvVaw06Q9hDKj9Uq9vR28m6UsfC&ust=1668856314579000&source=images&cd=vfe&ved=0CAMQjB1qGAoTCMjRy7HMt_sCFQAAAAAdAAAAABCoAQ
https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fkobieta.onet.pl%2Fboze-narodzenie-memy-swiateczne%2F1s4eq20&psig=AOvVaw06Q9hDKj9Uq9vR28m6UsfC&ust=1668856314579000&source=images&cd=vfe&ved=0CAMQjB1qGAoTCMjRy7HMt_sCFQAAAAAdAAAAABCoAQ
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                                   »ÒĕÄčÏȡ eHumor.pl 
 

 

»ÒĕÄčÏȡ "ÌÁÓÔÙ                 »ÒĕÄčÏȡ Onet Kobieta 

 

 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                   »ÒĕÄčÏȡ Radio ESKA 

                                                                       

Memy wyszukağ: Szymon Sarbiewski, kl. V b 
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.ƻȍƻƴŀǊƻŘȊŜƴƛƻǿŜ ƻȊŘƻōȅ 5L¸ Ȋ masy 
solnej 

Masa solna ǇƻȊǿŀƭŀ ƴŀ ǳƪƱŀŘŀƴƛŜ ŘƻǿƻƭƴȅŎƘ 
ƪǎȊǘŀƱǘƽǿΦ aƻȍŜǎȊ ǎǘǿƻǊȊȅŏ ƧŜ ǎŀƳƻŘȊƛŜƭƴƛŜ ƭǳō ǳȍȅŏ 
Řƻ ǘŜƎƻ ǊƽȍƴȅŎƘ ŦƻǊŜƳŜƪΦ 

wƻōƛŜƴƛŜ ǏǿƛŊǘŜŎȊƴȅŎƘ ŘŜƪƻǊŀŎƧƛ 5L¸ Ȋ masy solnej 
ōťŘȊƛŜ ȊƴŀƪƻƳƛǘŊ ȊŀōŀǿŊΦ 
 
5ƻ ƧŜƧ ǿȅǘǿƻǊȊŜƴƛŀ ǿȅǎǘŀǊŎȊŊΥ  
¶ ǎȊƪƭŀƴƪŀ ƳŊƪƛ 
¶ szklanka soli 
¶ ǇƽƱ szklanki wody 

DŘȅ ƻȊŘƻōȅ ǿȅǎŎƘƴŊ ƛ ǎǘǿŀǊŘƴƛŜƧŊΣ Ƴƻȍƴŀ ƧŜ ǇƻƳŀƭƻǿŀŏ ŦŀǊōƪŀƳƛ ǇƭŀƪŀǘƻǿȅƳƛ. 

aŀǎť ǎƻƭƴŊ Řŀ ǎƛť ǘŜȍ ǳōŀǊǿƛŏ ǇƻŘŎȊŀǎ ǿȅǘǿŀǊȊŀƴƛŀΦ ²ȅǎǘŀǊŎȊȅ ǳȍȅŏ ōŀǊǿƴƛƪŀ 

ǎǇƻȍȅǿŎȊŜƎƻ ƭǳō ǇǊȊȅǇǊŀǿΣ ƪǘƽǊŜ ƻŘŘŀŘȊŊ ǎǿƽƧ ƪƻƭƻǊΣ ƴǇΦ ŎǳǊǊȅΣ ƪǳǊƪǳƳȅΣ                 

czy sproszkowanej papryki. 

 

¡ÎÉÅŀÎÁ ËÕÌÁ $)9  

WŜǏƭƛ ǇƻŘƻōŀƧŊ Ŏƛ ǎƛť ǏƴƛŜȍƴŜ ƪǳƭŜΣ ƳƻȍŜǎȊ ǿȅƪƻƴŀŏ ƧŜ ǎŀƳƻŘȊƛŜƭƴƛŜΦ 

Wystarczy do tego: ƱŀŘƴȅ ǎƱƻƛƪΣ ǿƻŘƻƻŘǇƻǊƴȅ ƪƭŜƧΣ ōǊƻƪŀǘ ƛ ǏǿƛŊǘŜŎȊƴŀ 

figurkaΦ CƛƎǳǊƪť ǇǊȊȅƪƭŜƧ Řƻ ȊŀƪǊťǘƪƛ ƛ Ȋƻǎǘŀǿ ƴŀ ƴƻŎΣ ōȅ ƪƭŜƧ ȊŘŊȍȅƱ 

ǿȅǎŎƘƴŊŏΦ 5ƻ ǿȅǇŜƱƴƛƻƴŜƎƻ Ǉƻ ōǊȊŜƎƛ ǿƻŘŊ ǎƱƻƛƪŀ ǿǎȅǇ ōǊƻƪŀǘ ƛ ȊŀƪǊťŏ 

ŘƻōǊȊŜ ǎƱƻƛƪΦ tƻǎǘŀǿ Ǝƻ Řƻ ƎƽǊȅ ŘƴŜƳ ƛ ŎƛŜǎȊ ǎƛť ōƻȍƻƴŀǊƻŘȊŜƴƛƻǿŊ ǎŎŜƴŊΣ 

ƪǘƽǊŊ ȊƻōŀŎȊȅǎȊ ǿ swojej kuli.  
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YŊŎƛƪ ŎȊȅǘŜƭƴƛŎȊȅΥ ƪǎƛŊȍƪƛΣ ƪǘƽǊŜ ǿŀǊǘƻ 

ǇǊȊŜŎȊȅǘŀŏ ǇƻŘ ƪƻŎŜƳ ǿ ǇǊȊŜǊǿƛŜ ǏǿƛŊǘŜŎȊƴŜƧΦ 

           ĂZima Mumink·wò 

Zima to dla Mumink·w niezwykle specyficzna 

pora roku. W czasie jej trwania urocze trolle 

zapadajŃ w dğugi sen zimowy. Jednak tej zimy 

jeden z nich, Muminek, budzi siň przedwczeŜnie              

i nie chce wracaĺ znowu do spania. Ma przecieŨ 

jedynŃ szansň na zobaczenie Doliny w czasie zimy! 

Podczas swoich przyg·d Muminek spotka Too-tiki        

i inne stworzonka, kt·re tylko o tej porze roku 

opuszczajŃ swoje schronienia.   

W poznawaniu zimy i odkrywaniu jej zalet 

Muminkowi towarzyszy charakterna Mağa Mi. 

 

 

 

                                                                       

 

ĂSekretna ksiňga świňtego Mikoğajaò 
 

Piňknym wydaniem i delikatnymi 

ilustracjami wyr·Ũnia siň ĂSekretna ksiňga 

świňtego Mikoğajaò. To coŜ w stylu 

autobiografii, bo to Mikoğaj we wğasnej 

osobie opowiada czytelnikom swojŃ historiň 

dzielŃc siň tajnikami zawodu. Bňdziemy 

mieli szansň zajrzeĺ do szafy Ŝwiňtego, 

poznaĺ sekret jego figury i pielňgnacji 

wyjŃtkowo bujnej brody, zostaniemy 

oprowadzeni po jego peğnym zakamark·w 

domu, poznamy renifery z mikoğajowego zaprzňgu, dowiemy siň jak zbudowaĺ  

i jak prowadziĺ sanie, w jaki spos·b sortowane sŃ listy (i jak je pisaĺ!), rzucimy 

okiem do warsztatu elf·w, a nawet dowiemy siň w jaki spos·b zaplanowaĺ 

ŜwiŃtecznŃ trasň zaprzňgu Mikoğaja. Cudownie zilustrowana, bardzo 

klimatyczna, napisana ze sporym poczuciem humoru, peğna ŜwiŃtecznej magii           

i utkana z dzieciňcych marzeŒ nieprawdopodobna historia najniezwyklejszym 

zawodzie Ŝwiata. 
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Zaczarowanych šwiņt BoŮego Narodzenia 

peġnych blasku, ciepġa, uŢmiechu i magicznej atmosfery, 

spŋdzonych w gronie bliskich os·b, 

a takŮe duŮo pozytywnej energii na nadchodzņcy Nowy 2023 Rok. 

Niech gwiazdka wigilijna okaŮe siŋ wġaŢnie tņ gwiazdkņ z nieba,  

kt·ra przybliŮy nam raj na Ziemi. 

Szanownym Dyrektorom, Nauczycielom,                                                                                

Pracownikom administracji i obsĠugi,                          

Rodzicom oraz Uczniom skĠadamy 

najpiŎkniejsze Ůyczenia: 

Redakcja gazetki 
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Co to jest 

ËÁÒÎÁ×Áčȩ 

 

 

,,Karnawağ, zapusty - okres zimowych bal·w, maskarad, pochod·w i zabaw. 

Rozpoczyna siň najczňŜciej w dniu Trzech Kr·li, a koŒczy we wtorek przed 

środŃ PopielcowŃ, kt·ra oznacza poczŃtek wielkiego postu i oczekiwania                                      

na Wielkanocò. Uczestnicy karnawağu ubierajŃ siň w piňkne i oryginalne stroje 

karnawağowe a takŨe maski. Najsğynniejsze i najbardziej widowiskowe 

karnawağy odbywajŃ siň w Rio de Janeiro, Wenecji. 
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+ÉÌËÁ ÐÒÏÐÏÚÙÃÊÉ ÓÔÒÏÊĕ× ËÁÒÎÁ×ÁčÏ×ÙÃÈ 

 

 

Drodzy uczniowie przygotowaliŜmy dla Was kilka wzor·w masek, kt·re 

mogŃ staĺ siň dopeğnieniem Waszej stylizacji karnawağowej. Wystarczy             

je zaprojektowaĺ i pomalowaĺ mazakami lub odrysowaĺ na kolorowym 

papierze, wyciŃĺ, ozdobiĺ pi·rkami, brokatem, cekinami itp.                         

oraz przyczepiĺ gumkň lub patyczek. I gotowe!!! 

 

ťr·dğo fotografii: Internet.  
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21 stycznia obchodzimy DzieŒ 

Babci, natomiast 22 stycznia DzieŒ 

Dziadka. SŃ to wyjŃtkowe dni, kiedy  

wnuczňta obdarowujŃ swoich 

dziadk·w drobnymi upominkami, 

skradajŃ Ũyczenia, a takŨe 

zapraszajŃ do szk·ğ, przedszkoli na 

przedstawienia, spektakle, czy 

drobne poczňstunki. W ten spos·b 

dziňkujŃ dziadkom za obecnoŜĺ,          

za rolň jakŃ peğniŃ w Ũyciu swoich 

kochanych wnuk·w.                                      

 

Kilka pomysğ·w na prezenty:  

                

     Medal                                                 Plakat            Kwiaty z bibuğy 

 

Z okazji Dnia Babci i Dziadka redakcja Kurierka 

przesyğa najserdeczniejsze Ũyczenia                          

wszystkim Babciom i Dziadkom. 

JESTEśCIE NASZYMI SUPER BOHATERAMI!!!  
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Wydrukuj i pokoloruj 
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ZnajdŦ wszystkie bağwanki  
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WALENTYNKI 

 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 


